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Neue Fenster ?

Tel.: 07255 7114-0
info@heka.de • www.heka.de

Barankauf – Verkauf

Gold Silber, Münzen, Schmuck,
Zahngold (a. mit Zähnen),

Medaillen, Barren, Taschen-/Markenuhren,
Briefmarken, Besteck, Diamanten, Bank-
noten, Orden u. Militaria, Erbnachlässe.
O. Walsch · 45 Jahre Fachgeschäft · Tel. 29744
KA · Amalienstr. 89 · www.walschworldwide.de

AKTION: ½ Preis – Alles muss raus!
bis Samstag 31.06.2017

Fahrradteile,- Zubehör, Kinderanhänger u. Bekleidung
Fahrrad-Shop Zimmermann
Hubertusstr. 36, 76646 Bruchsal-Büchenau
Tel. 07257 /2764 oder 0151 /53932635

Hochwertige Qualitätsfahrräder für die ganze Familie
Beratung • Verkauf • Service • Reparatur

Öffnungszeiten: Di. 15.00 – 18.00 Uhr, Sa. 9.00 – 13.00 Uhr

IHRE REISE. IHRE VORTEILE.
EXKLUSIVE

Sommer 2017
- auch Ferientermine

KROATIEN – MARKARSKA RIVIERA
ERÖFFNUNGSANGEBOT: VILLA CASCADA

Reiseveranstalter: reisewelt Teiser & Hüter GmbH
Fuldaer Str. 2 | 36119 Neuhof | www.reisewelt-neuhof.de

Beratung & Buchung unter:

3. und 4. Person je € 120,-
inklusive Frühstück
7x Abendessen (3-Gänge-Menü)
€ 75,- p.P.
Fluganreise auf Anfrage
(zu tagesaktuellen Preisen)
Anreise jeden Sonntag

LEISTUNGEN:
7x Übernachtung im neu eröffneten
Appartementhaus VILLA CASCADA
Luxuriöse klimatisierte Zimmer (ca. 26
m²) mit großzügigem Bad mit Regen-
dusche, Balkon oder Terrasse
mit Meerblick
7x reichhaltiges Frühstücksbuffet
Kostenfreies W-LAN
Sonnenliegen am Pool inklusive
Tägliche Reinigung und frische
Handtücher / Strandtücher
Obstkorb bei Ankunft
kostenfreier Parkplatz vor dem Hotel

Im Juni 2017 eröffnet das neueAppartement-
haus VILLA CASCADA in Podgora seine Pfor-
ten. Das privat geführte Haus ist mit 18 Studi-
oappartements, großer Sonnenterasse und
beheiztemAußenpool ein kleines Juwel an der
Küste. Das Haus liegt in malerischer Umge-
bung in Hanglage und bietet von allen Zim-
mern aus herrlichen Meerblick.

Kinder bis 7 Jahre GRATIS
(bis zu 2 Kinder)

inklusive Frühstück

Kostenfrei aus dem Festnetz:

0800-37 38 39 3
Aus dem Mobilfunknetz: 06655/96090

Bitte Kennwort nennen:

Der Kurier
Buchbar bis: 30.06.2017

Unser Preis für Sie
pro Woche

Einzelzimmerzuschlag auf Anfrage
€390,-ab p.P.*

*18.06. – 09.07. und 27.08. – 03.09.
im Zeitraum 09.07. – 27.08. ab € 450,- p.P.

Eigene Anreise

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir einen

NACHTPORTIER
in Teilzeit und auf 450-€-Basis

Aufgaben:
· Reibungsloser Ablauf in den Bereichen Rezeption und

Bar während der Nacht
· Check- in/out der Gäste mit der Hotelsoftware „Protel-Air“
· Erstellung eines Tagesabschlusses sowie verschiedene Reports
· Vorbereitende Tätigkeiten für das Frühstücksbuffet.
Voraussetzungen:
· Selbstständigkeit
· Dienstleistungsbereitschaft
· sorgfältiges und zuverlässiges Arbeiten
· Berufserfahrung am Hotelempfang, idealerweise Nachtdienst
· EDV-Kenntnisse, gute Englischkenntnisse
· ansprechendes Erscheinungsbild
· Kommunikationsgeschick
Ihre Bewerbung senden Sie bitte an:

Plaza Hotel Bruchsal
Jennefer Birkenmeyer

Am Mantel 1a · 76646 Bruchsal oder
leitung@bruchsal-plazahotels.de · Telefon 0 72 51 / 93 90

ANZEIGE

Der Umwelt zuliebe: Mehrweg statt Einweg

Nachhaltiger Kaffeegenuss
an OMVTankstellen mit VIVA
Innen Fairtrade, außen Mehr-
weg: Die OMV bietet an allen
deutschen Tankstellen mit VIVA
Cafe ihre To-Go Kaffeespezia-
litäten auch im Mehrwegbecher-
system an. Für EUR 6,99 erhalten
Kundinnen und Kunden auf
Wunsch einen hochwertigen Por-
zellanbecher inklusive eines
Heißgetränks nach Wahl. Im Ver-
gleich zu herkömmlichen Papp-
bechern halten die schicken
Becher aus Porzellan den Inhalt
länger warm, sind geschmacks-
neutral, wiederverwendbar und
sehen gut aus.Als Service werden
die benutzten Becher in jeder
OMVStation mit VIVAgratis ge-
gen frisch gereinigte einge-
tauscht. So ist einwandfreie Hy-
giene garantiert. Zudem gewährt
die OMV bei der Nachbefüllung

einen Rabatt von 10 Cent auf den
regulären Kaffeepreis. Es lohnt
sich für alle Kunden mehrfach:
Sie schonen die Umwelt und
ihren Geldbeutel und genießen
dabei nachhaltig beste Fairtrade-
Kaffeequalität. Weitere Informa-
tionen zum Mehrwegsystem gibt
es unter www.omv.de/mehrweg

Spart Geld und schont die Umwelt:
VIVA Mehrwegbecher bei der OMV
Foto: OMV Deutschland GmbH
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999.-inkl. graue Kissen

ECKGARNITUR, Bezug grau, 100% Polypropylen,
Füße silberfarbig lackiert, mit elektrischer
Sitztiefenverstellung von 80-100 cm im 2-Sitzer,
Schenkelmaß ca. 300x225 cm, Liegefläche
ca. 125x240 cm, inkl. 9 graue Kissen

Inh. Möbel & Objekt GmbH, Fautenbacher Straße 13, 77855 Achern

ZUM KENNENLERNEN

Die BNN drei Monate lang testen –
nur zwei Monate bezahlen + Geschenk.
Ja, ich möchte täglich Nachrichten aus der Welt und meiner Region erhalten.
Bitte liefern Sie mir ab dem die aktuelle Ausgabe der BNN frei Haus.
Die Lieferung endet automatisch. Der derzeit gültige Bezugspreis beträgt 35,20 € / Monat.

Als Dankeschön für meine Bestellung erhalte ich den von DJs inspirierten Kopfhörer
von Philips und damit ein neues, kraftvolles Sound- und Basserlebnis.

Durch das Design mit drehbaren weichen Ohrmuscheln genießen Sie unterwegs ein perfektes
Hörerlebnis. Geschlossene Akustik für hervorragende Geräuschisolation. Flach zusammen-
klappbares Design für einfache Aufbewahrung unterwegs, 1,2 m Kabel. Frequenzgang: 10 bis
22.000 Hz, Klinkenstecker 3,5 mm.

Drei Monate lesen, nur zwei Monate bezahlen + Geschenk!

Name

Straße Wohnort

Telefon E-Mail

Datum Unterschrift

Über den Bezugszeitraum erhalten Sie eine Rechnung.

Coupon bitte einsenden an: BNN Leserservice | 76147 Karlsruhe, Telefax 0721/ 789-288,
E-Mail: vertrieb@bnn.de. Dieses Angebot gilt zum Kennenlernen der Zeitung und wird pro
Haushalt nur einmal jährlich gewährt.
� Ja, ich bin damit einverstanden, dass ich über Medienangebote der BNN bis auf Widerruf informiert werden darf:

per E-Mail per Telefon. Ich kann der Nutzung meiner persönlichen Daten jederzeit durch Nachricht in Textform an den Verlag oder
an leserservice@bnn.de widersprechen. Eine Weitergabe der Daten an Dritte zu deren werblicher Nutzung findet nicht statt.

Aktion:

3 für 2

nur zwei Monate bezahlen + Geschenk.

Seit fast 30 Jahren Garant für gelungene Feste

Bei Heribert Schmitt isst
das Auge mit

lität der Speisen hat er einen ganz
besonderen Clou, den er als einzi-
ger in der Region anwenden kann
mit seinem speziellen Transport-
fahrzeug. „Wir halten den Braten,
das Gemüse und die Kartoffeln un-
terwegs nicht warm“, sagt er, „son-
dern wir garen das Essen auf der
Fahrt erst fertig. So kommt es auf
den Punkt genau bei der Feier auf
den Tisch. Als wenn wir es direkt
vor Ort zubereitet hätten: das Ge-
müse knackig und das Rinderfilet
rosa.“ Diese Methode hat der Tüft-
ler Schmitt im Laufe der Jahre ent-
wickelt und verfeinert. Dazu hat er
sich das entsprechende Fahrzeug
bauen lassen. Viel Know-how und
Fingerspitzengefühl stecken da-

hinter, dass die
Kunden das her-
vorragende Er-
gebnis schme-
cken können.
Der stete An-

trieb für Heribert Schmitt sind zu-
friedene Kunden und leuchtende
Augen.

Beliebt ist auch das „Kulinari-
um“, zu dem Heribert Schmitt von
Zeit zu Zeit in seine Küchenräume
einlädt. Dabei kann man selbst
mitkochen und den Fachleuten
über die Schulter schauen und sich
so manchen wertvollen Tipp holen,
für die eigene Küche. Das gemein-
same Essen danach macht jeden
Abend zu einem besonderen Ge-
meinschaftserlebnis, bei dem man
in lockerer Atmosphäre nette Men-
schen kennenlernen kann – frei
nach dem Motto: „Wo man gut
kocht, da lass dich ruhig nieder!“
Das „Kulinarium“ kann man übri-
gens auch als besondere Veran-
staltung für Freunde und Ge-
schäftspartner buchen – sicher ein
unvergesslicher Abend. Neu ist
beim Partyservice Heribert Schmitt
das Probeessen für Brautleute
beim „Kulinarium“. Dabei kann
man die Art und Weise der Spei-
senzubereitung von Heribert
Schmitt bestens kennenlernen. Bei
Auftragserteilung werden dann die
Kosten für das „Kulinarium“ zu 50
Prozent angerechnet.

Weitere Informationen über
den Partyservice Heribert Schmitt
bietet das Internet unter
www.schmitt-partyservice.de

Bruchsal (art). Das jüngste Bruch-
saler Spargelerlebnis war für Heri-
bert Schmitt der Startschuss für die
Freiluftsaison. Er gehört zu den
Mitinitiatoren dieser Veranstal-
tung, die sich in wenigen Jahren
eine große Beliebtheit erobert hat.
„Wir haben mit diesem Event of-
fensichtlich das Lebensgefühl der
Bruchsaler und der Menschen in
der Region getroffen“, sagt
Schmitt. Er hat mit seinem Party-
service immer die Zufriedenheit
seiner Kunden im Blick und ist des-
halb auf höchste Qualität seiner
Dienstleistung bedacht. „Nachläs-
sigkeit kann und will ich mir nicht
erlauben“, sagt er. Mit dieser Hal-
tung ist er nun seit fast 30 Jahren
Garant dafür,
dass Festessen,
Firmenevents
und Jubiläums-
feierlichkeiten
gelingen, aber
genauso Hochzeiten, Geburtstage
oder Überraschungsessen.

Stets findet er mit Können und
Kreativität die passende Zusam-
menstellung der Menükarte. Die
Auswahl ist groß: von einfachen
und kostengünstigen Gerichten
bis hin zu kreativen mehrgängigen
Menüs und repräsentativen Buf-
fets. „Es kann auch mal exotisch
und außergewöhnlich sein“, sagt
Schmitt. Wo immer möglich ver-
wendet er regionale Lebensmittel.
Gerne lässt er sich von den Wün-
schen der Kunden leiten und inspi-
rieren, berät und hilft bei der Orga-
nisation. Die Vor-Ort-Besichtigung
gehört für ihn zur Vorbereitung
selbstverständlich dazu. Heribert
Schmitt bietet einen Partyservice
im umfassenden Sinn mit Geschirr
und Besteck, Pavillons, Tischen
und Stühlen, elegant und rustikal,
mit Redner- und Lichtanlage sowie
Heizgeräten, wenn es denn nötig
sein sollte. So kann sich der Kunde
in vollem Umfang aufs Feiern kon-
zentrieren.

Seine große Fähigkeit, und hier
schlägt sein Herz, liegt im Zuberei-
ten der Speisen und im Servieren.
„Das Auge isst mit“, sagt man.
Dementsprechend richtet Heribert
Schmitt das Essen an und baut sei-
ne Buffets auf, dass man schon vor
dem Essen, beim reinen Anschau-
en, seine Freude hat. Für die Qua-

Werbe-Information

Die fahrende Küche von Heribert Schmitt: im neuen Transportfahr-
zeug gart der Meisterkoch während der Anlieferung das Essen auf
den Punkt fertig. Foto: pr

„Auch mal exotisch
und außergewöhnlich“

kurier


